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Les incontournables de la Cote chalonnaise

que 2015, 2016 fera date. G. B.

(45 vins dégustés)

Vins rouges

18-19

DOMAINE

DU CELLIER AUX MOINES
1* cru Clos du Cellier aux Moines.
Noir, fragrances complexes de vio
Tette et de lilas, jus intense et velouté
comme un échézeaux. Uharmonie
du pinot est Ia ! Le Clos Pascal livre
un nez complexe, suit une texture
racée au ceur de bouche puissant.
Cette jeune vigne plane déja au
niveau des Premiers crus (17-18/20,
55€).35¢

17-18

PASCAL
DANJEAN-BERTHOUX

1" cruLa Plante. Violin pur, essence
de rose et patchouli, finesse du
tanin et minéralité sous-jacente
Prometteur. 13,50 €

17-18

VINCENT LUMPP

1" cru La Grande Berge. Notes
capiteuses de lys et de lilas au noir
intense. Texture soyeuse au volume
enveloppant. Finale fraiche et sali-
vante. 17,50 €

17-18
DOMAINE MOUTON

1" cru Clos Charié. Robe rubis
éclatant, ardme puissant de santal
et de patchouli, un jus gras 4 la fois
enveloppant et profond. Du poten-
tiel 17 €

¢ SPECIAL MILLESIME 2016
DGNE - COTECHALO!

LES CHAMPS DE THEMIS @
Il a quitté les prétoires
et siége a Bouzeron

LE COUP DE CCEUR

Xaxwer Moiasenet
anc dans

ncien substitut du procureur de fa République

de Chalon-sur-Sadne, Xavier Moissenet s'installe

4 37 ans avec le millésime 2014 et change de vie
sous |'ceil blenveilfant de Bacchus, De 5,80 hectares
essentiellement plantés en Bouzeron, il tire deux cuvées issues
de (inox et une dlevée sous bois, Les Corcelles. Certifié bio
avec le millésime 2016, il est passé de 10000 a 14000 bouteilles
en trois ans. |l exporte déja au Québec et vise le Japon, dont.
il apprécie le mariage de la cuisine avec ses vins. G. B.

16-17 Z y
DOMAINE ?
CHOFFLET-VALDENAIRE ¢ fifting de appellation est
1" cru Clos Jus. Texture suave en réussl, Les vins peuvent &cre
bus sur Pédat de ka jeunesse ou

tanin et énergique en bouche. De 7
Tekégance, de b grice des gvrys par &1 attendus, ils se bonifieront.

sa finale fumée typée. 17 € G.B.

(8 vins dégustés)

DOMAINE PIGNERET FILS
Clos de la Briée. Bel aromatique de
rose en bouton, entrée gourmande
et généreuse. Finale qui ébouriffe les

DOMAINE GOUFFIER

Les Corcelles. Nez sur le zeste de
pamplemousse. Le vin est construit
autour de ce fruit et garde en lui la

papilles par son poivre blanc. 1080€  portance du sol. 12,50 €

LES CHAMPS DE THEMIS
Trois terroirs, trois signatures,
méme niveat. AVec ses agrumes
fleurs, son jus précis par sa
citronnée, sa finale sur Je noble v§

tal, La Cadolle est explosive (12
Les Corcelles, fragrances de peast
de zeste dagrumes, fruité large quil
resserre sur ks agrumes francs, :
un bel avenir (15 €). Les Clous offrest
un parfum de chévrefeuille en flesss
du gras sur un corps cristallin, I
combinaison du plaisir. 12 €

MAISON LOUIS JADOT

Du peps dans les agrumes ! Une
saveur citronnée tactile vive mais pas
acide. Un vin soigné en devenir. 13€

RULLY

raicheur : c’est le mot

COMMUN Pour ces rouges
fe fruit sur ka langue. En blanc,
le niveau est variable, le boisé
est souvent marqué, mais quand
c'est bon, c’est grand. G. B.

(64 vins dégustés)
Vins rouges

17-18

DOMAINE DE RULLY
SAINT-MICHEL

1* cru Les Champs-Cloux. Rouge
intense, nez sous géne et racine de
rose. Lélégance et la finesse avec un
retour minéral salivant extra. 22 €

16-17

MAISON CHANZY

En Rosey. Du fruit rouge sous
une fraicheur monacale de pierre
blanche, un terroir respecté et fine-
ment habillé du bois d'un foudre.
1350 ¢

» Coordamnées des producteurs sur wwwlarvi.com
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