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株式会社オルヴォー
TEL:03-5261-0243
FAX:03-5206-8557

ラングドック屈指のアペラシオン、フォジェールの南端境界に位置するコート・ド・トング。オリーヴの樹が噴水のように植わっていることから名づけられました。

ラベル ワイン名 タイプ ヴィンテージ 容量 参考上代 在庫 MEMO

グルナッシュ・ブラン　コート・ド・トング 税込\2,750

Grenache Blanc Cotes de Thongue 2023 ¥2,500 175本

シラー　コート・ド・トング 税込\2,530

Syrah Cotes de Thongue ¥2,300 120本

カリニャン　ヴィエイユ・ヴィーニュ　コート・ド・トング 税込\3,080

Carignan Vieilles Vignes Cotes de Thongue 750 ¥2,800 183本

ラベル ワイン名 タイプ ヴィンテージ 容量 参考上代 在庫 MEMO

ヴィオニエ　ペイ・ドック　 税込\2,750　

Viognier Pays d'Oc 2023 ¥2,500 362本

ピノ・グリ　ペイ・ドック　 税込\2,750

Pinot Gris Pays d'Oc　 ¥2,500 178本

シャトー・セスラス　キュヴェ・オルリック　ミネルヴォワ 税込\3,080

Chateau Cesseras Cuvee Orlic Minervois ¥2,800 96本

サンソー　ペイ・ドック 税込\3,080

Cinsault Pays d’Oc ¥2,800 243本

シャトー・セスラス　ミネルヴォワ・ラ・リヴィニエール 税込\4,840

Chateau Cesseras Minervois la Liviniere ¥4,400 114本
葡萄：シラー70％、カリニャン10％、グルナッシュ10％、ムールヴェードル10％　　土壌：泥土、泥灰岩、砂岩　　

醸造：シラー除梗、破砕なし。その他は混醸。　　熟成：65％は樽で12カ月、残りはタンク 

JAN:3437540088392　クロージャー:天然コルク　認証:なし

メラッス・ド・プルミエール・カリテ　ブラン／オルナック・フレール 税込\4,400 
Mélasses de 1ère Qualité Blanc Pays d ’Oc / Ournac Fr ères ¥4,000 364本

メラッス・ド・プルミエール・カリテ　カリニャン・ブラン　ヴァン・ド・フランス／オルナック・フレール 税込4,620
Mélasses 1er Qualit é Carignan Blanc Vin de France/Ornac Frere ¥4,200 197本

メラッス・ド・プルミエール・カリテ　ピノ・ノワール／オルナック・フレール 税込\4,840

Mélasses de 1ère Qualité Pinot Noir Pays d’Oc / Ournac Fr ères ¥4,400 101本

2022

750

モンターニュ・ノワールの麓、ミネルヴォワ地区は周囲の山から吹きつける強い風｢タラモンタン｣により畑の湿気が吹き飛ばされて、

葡萄：グルナッシュ・ブラン
醸造・熟成：100％除梗、破砕せずに直接圧搾。ステンレスタンクで8か月間熟成。
JAN:なし   クロージャー：DIAM2　認証：Haute Valeur Environnementale Niveau3

葡萄：シラー　　土壌：ヴィラフランカ階の砂岩　　樹齢：10年
醸造：天然酵母、除梗　　熟成：SO2わずかに添加
JAN:なし   クロージャー：DIAM3　認証：Haute Valeur Environnementale Niveau3

葡萄：カリニャン　　土壌：ヴィラフランカ階の砂岩　　樹齢：75～130年
醸造：天然酵母、除梗　　熟成：SO2わずかに添加
JAN:なし   クロージャー：天然コルク　認証：Haute Valeur Environnementale Niveau3

750

葡萄：ピノ・ノワール　　土壌：泥灰岩、粘土石灰質　　醸造：半分除梗、半分全房　天然酵母　　熟成：228Lの新樽で10か月　濾過、清澄なし　

※エチケットは色違い混在しております。色は指定できません。
 JAN:4589941391683　クロージャー:天然コルク　認証:なし

赤 2022 750

2023 750

葡萄：ヴィオニエ80％、ピノ・グリ20％ 　畑・土壌：石灰質粘土、南向き　醸造・熟成：天然酵母。600Lの大樽で発酵、11か月間熟成。濾過・清澄はしない。

※エチケットは色違い混在しております。色は指定できません。

葡萄：カリニャン・ブラン100％ 　樹齢：60年　畑・土壌：砂岩混じりの泥灰土、南向き

 JAN:4589941392307　クロージャー:天然コルク　蝋キャップ　認証:なし

醸造・熟成：畑とドメーヌで二度の選別、すべて重力システム　軽く前清澄　天然酵母　600Lの大樽（ドゥミ・ミュイ）で発酵、10か月間熟成　濾過・清澄はしない

 JAN:4589941392161　クロージャー:天然コルク　蝋キャップ　認証:なし

白

Domaine La Font de l'Olivier
ドメーヌ　ラ・フォン・ド・ロリヴィエ

第4紀ヴィラフランカ階と中生代トリアス紀の砂岩。標高116～160メートルの畑からは生まれる非常にお値打ちなワインです。

2022

750

白

赤 2023

━ラングドック━　　
本拠地：ラングドック　コート・ド・トング
栽培：環境保全認証（Certification environnementale des exploitations）

赤

フランス農水省が新たに進めている環境保全農業の環境価値重視（Haute Valeur Environnementale／HVE）」認定。

750

「ラ・フォン・ド・ロリヴィエ」はブリュノ・グラニエ氏によって1999年設立されたドメーヌ。

ドメーヌ　クードレ
Domaine Coudoulet

本拠地：ラングドック　ミネルヴォワ・ラ・リヴィニエール

品種の素直な個性、瑞々しい自然な果実味があり、全ての面で満足度の高いワインとなっています。

2023

栽培：リュット・レゾネ（減農薬農法）

ピエール・アンドレ・オルナック氏が指揮を執り、その名声を高めるドメーヌ・クードレ。協同組合から脱し、徹底した品質向上を目指して造られたワイン。

750

葡萄：サンソー100％　樹齢：6年　土壌：粘土石灰質
醸造：除梗　熟成：ステンレスタンク6カ月
JAN:3437540089153　クロージャー:DIAM3　認証:なし

2022

葡萄：ヴィオニエ　　土壌：小石が少ない泥灰土　　醸造：除梗、空圧式プレス、デブルバージュ　　熟成：タンク

JAN:3437540089238　クロージャー:スクリューキャップ 　認証:なし

葡萄：ピノ・グリ　　土壌：粘土石灰質土壌　　醸造：除梗、空圧式プレス、デブルバージュ　　熟成：タンク
＊色調ややピンクがかった仕上がりとなっています。

他より病気の少ない地域といわれます。またラングドック地方の中でも内陸部に位置するため、朝夕が涼しくこれがワインのフレッシュさとなって表れます。

葡萄：シラー50％、カリニャン25％、ムールヴェードル25％　　土壌：泥土、泥灰岩、砂岩　　
醸造：シラーとムールヴェードルは除梗し破砕せず。タンクで20日間マセラシオン。ピジャージュ。 カリニャンは全房のまま12日間マセラシオン・カルボニック。　　熟成：タンクで15カ月

JAN:3437540089160　クロージャー:DIAM5コルク　蝋キャップ　認証:なし

750

2021

赤

赤

白

750

白

750

2021

赤

JAN:3437540089245　クロージャー:スクリューキャップ 　認証:なし

白

各ワインのケース入数は特別な記載のない限り、
750ml×12本となります。 1
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ラベル ワイン名 タイプ ヴィンテージ 容量 参考上代 在庫 MEMO

ブルゴーニュ　アリゴテ 税込\4400

Bourgogne Aligote ¥4,000 164本

ブルゴーニュ　アリゴテ　キュヴェ・マリアンヌ 税込\5,280

Bourgogne Aligote Cuvee Marianne ¥4,800 106本

ラベル ワイン名 タイプ ヴィンテージ 容量 参考上代 在庫 MEMO

ブルゴーニュ　ブラン　サン・マルタン 税込\6,600

Bourgogne Blanc Saint Martin ¥6,000 120本

サントネ　ブラン　スー・ラ・ロッシュ 税込\9,350

Santenay Blanc Sous la Roche ¥8,500 60本

シャサーニュ=モンラッシェ プルミエ・クリュ モルジョ レ・プティ・クロ ヴィエイユ・ヴィーニュ 税込\20,900

Chassagne-Montrachet 1er Cru Morgeot Les Petits Clos Vieilles Vignes ¥19,000 96本

ピュリニー・モンラッシェ 税込\19,800

Puligny Montrachet ¥18,000 60本

リュリー ブラン ラ シャタリエンヌ 税込\9,900

Rully Blanc la Chatalienne ¥9,000 60本

マランジュ　ルージュ　ヴィエイユ・ヴィーニュ 税込\6,820

Maranges Rouge Vieilles Vignes ¥6,200 60本
葡萄：ピノ・ノワール　樹齢：1965年と1935年に植樹　　土壌：南東向き、粘土石灰質　

醸造：低温浸漬　　熟成：14か月（樽熟成。新樽比率20％）
JAN:なし　クロージャー:天然コルク　認証:なし

サントネ　レ・シャン・クロード　ヴィエイユ・ヴィーニュ 税込\8,250

Santenay Les Champs Claudes Vieilles Vignes ¥7,500 60本
葡萄：ピノ・ノワール　樹齢：1947年と1952年に植樹　　土壌：南東向き、粘土石灰質　

醸造：低温浸漬　熟成：14か月（樽熟成12カ月、タンク熟成2カ月。新樽比率25％）

JAN:なし　クロージャー:天然コルク　認証:なし

サントネ プルミエ・クリュ クロ・ルソー レ・フルヌー ヴィエイユ・ヴィーニュ 税込\11,660

Santenay 1er Cru Clos Rousseau Les Fourneaux Vieilles Vignes ¥10,600 60本
葡萄：ピノ・ノワール　　樹齢：1914年に植樹　　土壌：１級畑クロ・ルソー内のリュー・ディー　石灰が強い粘土石灰質　

醸造：低温浸漬　　熟成：14か月（樽熟成12カ月、タンク熟成2カ月。新樽比率30％）

JAN:なし　クロージャー:天然コルク　認証:なし

葡萄：シャルドネ　　樹齢：2000年に植樹　　土壌：小石が多く混じる石灰が強い粘土質　
醸造：樽２カ月　バトナージュ　熟成：14か月（樽熟成12カ月、タンク熟成2カ月。新樽比率30％）
JAN:なし　クロージャー:天然コルク　認証:なし

栽培：ビオロジック～ビオディナミ（認証なし）

葡萄：アリゴテ　土壌：粘土石灰質キンメリッジ階100％　
醸造・熟成：12カ月樽熟成（新樽なし）
JAN:なし　クロージャー:確認中　認証:なし

葡萄：シャルドネ　　樹齢：2000年に植樹　土壌：南東向き、粘土石灰質
醸造：樽3カ月　バトナージュ　熟成：14か月（樽熟成12カ月、タンク熟成2カ月。新樽比率30％）
JAN:なし　クロージャー:天然コルク　認証:なし

イギリスとの100年戦争時に塹壕として造られた、まるで迷路のように入り組んだ地下カーヴでゆっくりと熟成が行われます。

Domaine des Bachey=Legros
本拠地：ブルゴーニュ　サントネ村

2022

白

サントネ村に18世紀から6世代続くバシェ=ルグロ。1993年に若い二人の息子ルナックとサミュエルが加わり、エレガントで香り高いワインを造り出しています。

減農薬農法（リュット=レゾネ）を用いています。出来るだけ化学肥料や除草剤を使用しないビオロジックに基づいています。

2022 750

栽培：リュット・レゾネ（認証なし）
ドメーヌ・デ・バシェ=ルグロ

コート・ド・ボーヌ屈指の古木が植わる畑を所有しており、深みのある熟したタンニンを持ったスタイルが特徴的です。

白

2022赤

赤

白

赤

2022 750

2022

JAN:なし　クロージャー:NOMAコルク　認証:なし

JAN:なし　クロージャー:天然コルク　認証:なし

7502022

750

750

醸造から瓶詰めまでのすべてを衛生的で精密な作業のできるステンレスを用いた近代的な蔵で行っています。

━ブルゴーニュ━　　

2022 750

2022 750

ブルゴーニュ唯一のソーヴィニヨン・ブランの産地サン=ブリは冷涼気候に由来する成熟期間の長さとシャブリ同様のキンメリッジ土壌が特徴的です。

ドメーヌ　ピエール=ルイ＆ジャン=フランソワ　ベルサン

白

Domaine Pierre-Louis&Jean Francois Bersan
本拠地：ブルゴーニュ　サン=ブリ

葡萄：アリゴテ・ヴェール50％、アリゴテ・ドレ（果皮が黄金色のアリゴテ種）50％　土壌：粘土石灰質（キンメリッジ階50%、ポートランディアン階50%）

醸造：天然酵母、空圧式プレス　　熟成：ステンレスタンク

750

15世紀から続く家族経営の蔵元ベルサン。1986年生まれのピエール=ルイが加わり、より土地の個性を生かしたワイン造りを目指して進化している。

白 2022 750
葡萄：シャルドネ　　樹齢：1965年に植樹　　土壌：南東向き、粘土石灰質、Les Reuchauxの区画　　
醸造：樽２カ月　バトナージュ　熟成：14か月（樽熟成12カ月、タンク熟成2カ月。新樽比率0％）
JAN:なし　クロージャー:天然コルク　認証:なし

葡萄：シャルドネ　　樹齢：1950年に植樹　　土壌：南東向き。粘土石灰質、1級畑モルジョ内レ・プティ・クロの区画　　
醸造：樽２カ月　バトナージュ　熟成：14か月（樽熟成12カ月、タンク熟成2カ月。新樽比率30％）

白 2022 750
葡萄：シャルドネ　樹齢：2005年に植樹　土壌：南東向き。石灰質が強い粘土石灰
醸造：樽内で2カ月間アルコール発酵、バトナージュ。熟成：14か月（樽熟成12カ月、タンク熟成2カ月。新樽比率20％）
JAN:なし　クロージャー:天然コルク　認証:なし

白

各ワインのケース入数は特別な記載のない限り、
750ml×12本となります。 2


